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VÝPIS OKEN

SCHÉMA POPIS POČET POZNÁMKAOZN.
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X1

X2 KRUHOVÉ ZÁBRADLÍ UKOTVENO NA STĚNU v. 800 – 900mm.
DRŽÁK Z NEREZOVÉ OCELI.

FINÁLNÍ POVRCH BUDE VYVZORKOVÁN A ODSOUHLASEN OBJEDNATELEM.

97,5 m DODÁVKA V KOMPLETIZOVANÉM PROVEDENÍ
VČ. KOTEVNÍCH PRVKŮ

VANA S DVÍŘKY 1800x540

FINÁLNÍ POVRCH BUDE VYVZORKOVÁN A ODSOUHLASEN OBJEDNATELEM.



VÝPIS OKEN
POPIS POČET PŘÍKONOZN.

1X3 sestava el. konvektomat na 7+7 GN 1/1, Horký vzduch 30 – 300 °C, Kombinovaný režim 30 – 300 °C, Vaření v páře
30 – 130 °C, Bio vaření 30 – 98 °C, Vaření/pečení přes noc – šetří čas i peníze, Časování zásuvů – možnost nastavit
různý čas pro každý zásuv, AHC (Active Humidity Control) – automatická regulace vlhkosti pro vynikající výsledky
vaření, Pokročilý systém vývinu páry – skvělé výsledky vaření v páře díky dvoustupňovému předehřevu vody v
integrovaném tepelném výměníku, Zásuvy napříč – bezpečnější a pohodlnější práce s gastronádobami. Lepší vizuální
kontrola vložených gastronádob se surovinami, Regenerace/banketing – podávejte více pokrmů v kratším čase, Delta
T vaření – preciznost při přípravě velkých kusů potravin, Nízkoteplotní vaření – nižší váhové ztráty, lepší chuť, Cook
& Hold – po skončení vaření automaticky přejde do fáze udržování, Golden Touch – perfektní barva a křupavost
stiskem jednoho tlačítka, Automatický předehřev/zchlazení varné komory s možností zadat požadovanou teplotu
Sous-vide, Sušení, Sterilizace, Konfitovaní, Uzení – speciální programy pro moderní gastronomii, 8“ displej –
perfektní přehled, jednoduché a intuitivní ovládání MyVision – maximální přizpůsobení menu, vše potřebné na hlavní
obrazovce, Dotykový panel – panel funguje perfektně za všech podmínek a má rychlou odezvu, žádné mechanické
prvky, tlačítka či kolečka Easy Cooking – konvektomat doporučí vhodnou technologii dle požadovaného výsledku, 6-
bodová teplotní sonda – šest měřících bodů pro perfektní kontrolu teploty v jádře pokrmu, 1000 programů s 20 kroky,
Piktogramy – možnost přiřazení vlastních piktogramů ke každému programu Funkce Learn – uložení programu se
všemi změnami, které byly provedeny v průběhu vaření
Posledních 10 – automatické zobrazení posledních 10 varných procesů, Multitasking – unikátní možnost pracovat s
displejem v průběhu vaření, Automatický start – možnost naplánovat odložený start, EcoLogic – údaje o spotřebě
elektrické energie pro každý varný proces přímo na displeji, Nekonečný čas vaření - uspoří čas při vaření v provozní
špičce, Active Cleaning – systém automatického mytí s minimální spotřebou vody Trojité dveřní sklo – minimální
únik tepla, nízká spotřeba energie, již žádné popálení o vnější sklo, Obousměrný ventilátor – minimální rozdíly v
barvě upečených jídel, Klapka – rychlé odvlhčení varné komory pro lepší křupavost a krásnou barvu, patentovaný
odvlhčovací systém, 7 rychlostí ventilátoru – kontrola rychlosti distribuce a cirkulace vzduchu, Fan Stop – okamžité
zastavení ventilátoru brání úniku tepla a páry při otevření dveří a zabraňuje opaření obsluhy, Taktování ventilátoru – 3
kroky k lepší rovnoměrnosti, Robustní klika – pro pohodlné otvírání stroje, antibakteriální materiál AISI 304 nerezová
ocel – kvalitní nerezové materiály se speciální povrchovou úpravou pro delší životnost

Hygienický varný prostor se zaoblenými vnitřními rohy – snadná údržba, Integrovaná ruční sprcha - pro snadné
čištění, nespotřebovává změkčenou vodu, Odkapová dveřní vanička - zachytává kondenzát z dveří, Dva přívody vody
– pro změkčenou a nezměkčenou vodu, WSS (Water Saving System) - speciální systém odpadu & vestavěný tepelný
výměník zajistí velmi nízkou spotřebu vody, Vyjímatelné držáky gastronádob s roztečí 65 mm, USB rozhraní – snadné
přehrávání dat z a do konvektomatu
Ethernet/LAN – možnost připojení do sítě, komunikace přes internetový prohlížeč, VisionCombi software – správa
programů a piktogramů ve vašem PC, prohlížení dat HACCP, HACCP záznamy – snadná a okamžitá analýza
kritických bodů vaření
Kompletní záznamy provozních událostí, BCS (Boiler Control System) – automatická kontrola bojleru,automatický
přechod do injekčního režimu v případě neočekávaného výpadku bojleru, Servisní a diagnostický systém –
automatické vyhodnocení chyb

2 / 4

ROZMĚR

935x865x1790 400V/10+10kW



VÝPIS OKEN
POPIS POČET PŘÍKONOZN.
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ROZMĚR

1X4 elektrický se sklokeramickou varnou deskou, hladké provedení ploten a nerezového rámu pro snadné čištění, spodní
police, masivní konstrukce z 2mm plechu, zaoblené hrany pro snadnou údržbu, maximálně pevné a odolné spojení
modulů, provední HEAVY DUTY LINE

800x900x900 400V/14kW

X5 digestoř závěsná nad varnou linku s řadou tukových nerezových filtrů z tahokovu pro dlouhou životnost, záchytný
kanálek dookola celé digestoře, perforované spodní uchycení filtrů pro odvod kondenzátu, výpustný ventil pro
zachycení kondenzátu a tuků, osvětlení v nerezovém pouzdřě, napojení na VZT

1800x900x400 230V/0,5kW

1celonerezový mycí stůl se dvěmi vevařenými lisovanými dřezy 600x500x300, prolis v desce stolu 1800x700x900X6

3profi chladící skříň bílá o objemu 570/476l, plné dveře, ventilované chlazení, termostat, digitální termostat
s teploměrem na čelním panelu, automatické odtávání, 4 výškové roštově stavitelné police, zabudovaný
zámek, chaldivo R600a, snadno vyměnitelné těsnění, rozsah teplot +3°C až +10°C, možnost vložení celé
přepravky

780x700x1890 230V/0,2kWX7

1bílá profi mrazící skříň o objemu 570l, s plnými dveřmi, statické chlazení, termostat, digitální termostat s
teploměrem na čelním panelu, manuální odtávání, 6 pevných výparníkových polic, zabudovaný zámek,
chaldivo R 600a, snadno vyměnitelné těsnění, rozsah teplot -10°C až -25°C, možnost vložení celé
přepravky

230V/0,35kW775x690x1890X8

1celonerezový pracovní stůl s vevařeným lisovaným dřezem 400x400, zásuvka pod pracovní deskou stolu,
police

1800x700x900X9

X10 1sestava regálu ze systému skládacích duralových eloxovaných komponentů, se 4 policemi z plastových
vysokopevnostních výlisků, technické řešení zaručuje vysokou nosnost a stabilitu regálu, police je možné
mýt v
myčkách nádobí - snadná údržba

1300x350x2000

X11 1Protipožární půdní schody (například: Fakro LMF 60). Schody budou obsahovat kovový žebřík
a požární odolnost minimálně EI 60. Součinitel prostupu tepla U=0,64 W/m2K. Maximální
zatížení je 200 Kg. Rozměr je 700x1200

1200x700



VÝPIS OKEN
POPIS POČETOZN.
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ROZMĚR

4X12 1950x1400

SDK REVIZNÍ DVÍŘKA DVOUKŘÍDLÁ 1950x1400 DO SDK
ZAMYKATELNÁ NA FAB
POŽÁRNÍ ODOLNOST:  EI-SmC 30 DP1 (kouřotěsné)
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